
                                                                                                   
 

Lista de Útiles Gastronomía 2024 

3ero C- 4to  Medio C-F:  

Uniforme:  

ü Chaqueta de Cocina Blanca (botón blanco.)Bordada con Nombre de alumno e Insignia de 
Colegio. 

ü Pantalón Pie de Poule corte recto. (Cocina) 
ü Pantalón  negro de tela, corte recto. ( Servicio de Comedor y bar) Desde Marzo. 
ü Mandil Negro. (Servicio de Comedor) 
ü Mandil Negro o Pechera Negra. (Cocina) 
ü Gorro tipo Hongo Blanco.  
ü Camisa o Blusa Blanca de Colegio. (Servicio de comedor y bar) 
ü 2 Huascas Blancas o paños de cocina. 
ü 1 pañal de tela blanco. (Servicio de comedor y bar) 
ü Zapatos cerrados antideslizantes Negros.  (pueden ser de colegio. NO ZAPATILLAS) 

Útiles:  

Especialidad: 

ü Espátula angulada. 
ü Manga 30 cms. 
ü Boquilla Lisa. 
ü Boquilla Rizada. 
ü Mezquino. 
ü Cuchillo de medio golpe. 
ü Puntilla. 
ü Pelador de verduras. 
ü Funda para guardar los utensilios con nombre. 

Generales: 

ü 1 Cuaderno por módulo 100 hojas. 
ü Lápiz pasta negro y/o azul y rojo. 
ü Plumón de pizarra y permanente. 
ü Corrector. 
ü Goma de borrar. 
ü Lápiz mina. 
ü Calculadora. 
ü Regla de 20 Cms 

ü Se recomienda marcar todo con nombre. 
   

Sugerencias de compra: 
 
Delantales: 
“Julín Serra”  San Antonio# 559.  
“Cuchillería Alemana” Paseo San Agustín Local 
#92  San Antonio # 140. 
“Zona de chef” Caracol Lo Ovalle local 69, La 
Cisterna. 
Utensilios:  
“Cuchillería Alemana” Paseo San Agustín Local 
#92  San Antonio # 140.   
 “Zona de chef” Caracol Lo Ovalle local 69, La 
Cisterna.       


